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Granismart 1 Evo

Granismart Evolution is the new, state-of-the
art cold and soft cream making machine. With
new styling, it is easy to use and extremely
compact in size. The sophisticated latest-gene-
ration technology guarantees the production of
delicious soft cream and other cold creams, to
offer your customers new ideas.

Avec son nouveau design, sa facilité d’utilisa-
tion et ses dimensions extrémement réduites,
Spin est la version plus évoluée de machines
destinées a la fabrication de cremes dessert
froides. Le raffinement de sa technologie de
derniére génération garantit la production de
délicieuses cremes onctueuses et de cremes
dessert froides. Vos clients pourront deguster
toutes vos nouvelles idées.

Granismart 2 Evo

Granismart Evolution es la version mas avanza-
da de las maquinas dedicadas a la produccion
de cremas frias y cremas suaves. Novedosa
en su aspecto estético, facil de utilizar y de
dimensiones extraordinariamente reducidas, su
refinada tecnologia de ultima generacién garan-
tiza la produccion de deliciosas cremas suaves,
ademas de otras cremas frias, para que puedas
ofrecer a tus clientes nuevas creaciones gue
degustar.



SPIN Evo marks a new milestone for the cold
and soft cream production machines. In addition
to the original design, SPIN Evo ensures excel-
lent production capacity and spacious tanks for
a greater daily production. The quality of the
final product will highlight the various decora-
tions you will offer your customers.

Spin Evo

La machine SPIN Evo a été congue spéciale-
ment pour la production des cremes froides et
cremes soft. De conception originale, SPIN Evo
assure des excellentes performances, vites-
se et cuves de grande capacité pour obtenir
une production journaliere majeure. La qualité
du produit fini mettra en valeur les différentes
decorations que vous présenterez a vos clients.

SPIN Evo marca un nuevo hito para las maguinas
de produccion de cremas frias y soft.

Ademas de su disefio original, SPIN Evo asegura
una excelente capacidad de produccién y sus
amplias cubas aseguran una mayor produccion
diaria. La calidad del production final destacara
las diversas decoraciones que podra ofrecer a
sus clientes.



Ugello a stella

Selezione manuale tra ~ \ 5
produzione creme Espita de estrella

fredde e produzione granite

/ cremini

Manual selection of cold
cream or slush
making

Sélection manuelle entre
production

cremes froides et
production de granites

Seleccion manual entre
produccion de

cremas frias y produccion
de granizados

€ OPTIONAL (Granismart 1 Evo only)

Q Q

componente aggiuntivo / venduto separatamente
extra component / sold separately

objet supplémentaire / vendu séparément
articulo adicional / se vende por separado

Tasto uscita veloce del
prodotto

High speed product delivery
button

Touche sortie rapide
du produit

Boton de salida rapida
del producto






A
>

68cm

P2
S

Granismart

Caratteristiche principali:

e Dimensioni estremamente

ridotte di ogni singola vasca.

e Sistema convogliamento condensa
vasca.

e Vasca e rubinetto facilmente
smontabili senza 'uso di alcun
attrezzo per una rapida pulizia

e totale igiene.

o Termostato elettronico.

o Riduttore a stella.

e Selezione manuale creme, granita.
e Tasto estrazione veloce.

Spin

Caratteristiche principali:

o Grande capacita produttiva per ogni
singola vasca.

e Coperchio luminoso dotato di
sistema di illuminazione a contatto
con la chiusura del coperchio.

e Vaschetta raccogligocce dotata di
segnalatore che indica quando il livello
e pieno.

e Termostato elettronico.

o Riduttore a stella.

e Selezione manuale créme, granita.
o Tasto estrazione veloce.

Capacita vasca
Tank Capacity

Capacité cuve

Capacidad dep.
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Main features:

e Reduced tank size.

e Condensate channeling system.

e Tank and tap easily removable
without using tools, for quick a
cleaning and total hygiene.

e Electronic thermostat.

e Star shape outlet.

e Manual selector, cold creams, slush.
e Fast speed extraction button.

Main features:

e High production capacity each bowl.
o Lighted cover with lock safety
system.

o Orip tray with “tray full” device.

e Electronic Termostat.

e Star shape outlet.

e Manual selector, cold creams, slush
e Fast speed extraction button.

Pes
Net

Dimensioni LxPxA
Dimensions WxDxH
Dimensions LxPxH
Dimensiones LxPxH
cm

Pes
kg

Poids net

Caracteristiques principales:

e Dimensions de la cuve extremement
redite.

e Systeme de canalisation

de la condesation de la cuve.

e Cuve et robinet simples a enlever,
sans utilisation d’outils, pour un
nettoyage facile

et parfait.

e Thermostat electronique.

e Reducteur sortie glace.

e Selection manual, glace, granite.
e Bouton extraction rapide.

Caractéristiques principales:

e Grande capacité de production pour
chague cuve.

e Couvercle lumineux avec systeme
de fermeture de sécurité.

e Egouttoir avec indicateur de niveau
trop-plein.

e Thermostat électronique.

e Reducteur sortie glace.

e Selection manual, glace, granite.

e Bouton extraction rapide.

Peso Lordo
Gross Weight
Poids brut
Peso bruto
kg

o Netto
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0 neto
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Caractéristicas principales:

e Dimensiones reducidas

de cada cuba.

e Sistema de conduccitn

de la condensa en la cuba.

e Cuba y grifo facilmente extraibles,
sin tener que usar herramientas, para
una limpieza rapida y una higiene
completa.

e Termostato eléctronico.

e Reductor a estrella.

e Seleccion manuale, crema

frias, granitas.

e Pulsante salida rapida.

Caracteristicas principales:

e Elevada capacidad productiva de
cada depoésito.

e Tapa luminosa con sistema de cierre
de seguridad.

e Bandeja de goteo con indicador de
nivel (flotador) que sefiala cuando el
recipiente esta lleno.

e Termostato electronico.

e Reductor a estrella.

e Seleccion manuale, crema

frias, granitas.

e Pulsante salida rapida.

Imballo cartone
Export carton
Carton export
Embalaje

cm
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